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Logistic Training Academy
PALINSESTO FORMATIVO SECONDO TRIMESTRE:
TUTTI | CORSI SEMPRE A PORTATA DI MANO

E’ stato pubblicato il nuovo calendario dei corsi del secondo trimestre, con tutte le prossime date disponibili

presso la nostra sede di Via del Marzocco, 80 a Livorno oppure in modalita a distanza tramite Google Meet.

I corsi in programma nel palinsesto
« Formazione Primo Soccorso — Gruppo B/C
« Aggiornamento Primo Soccorso — Gruppo B/C
« Formazione Antincendio — Livello Basso
« Formazione Antincendio — Livello Medio
« Aggiornamento Antincendio — Livello Basso
« Aggiornamento Antincendio — Livello Medio
« Aggiornamento Carrelli Elevatori

« Aggiornamento Preposto secondo il nuovo Accordo Stato—Regioni

Tutto a portata di mano
Il palinsesto e i corsi disponibili sono consultabili direttamente tramite il portachiavi TAG consegnato alle

aziende, per un accesso immediato a date, informazioni e iscrizioni.

Inquadra il TAG e scopri i corsi del trimestre

Un nuovo modo di vivere la formazione: piti semplice, piti organizzato, pitt vicino alle esigenze delle aziend
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Logistic Training Academy

SICUREZZA SUL LAVORO
LA FORMAZIONE DEL DATORE DI LAVORO

Con l'entrata delle nuove disposizioni in materia di salute e sicurezza sul lavoro, viene introdotto il nuovo
corso obbligatorio per il Datore di Lavoro. Questo corso rappresenta un passo importante per rafforzare le

competenze in tema di prevenzione e gestione dei rischi aziendali.

@: Durata intervento formativo
Il corso ha una durata minima di 16 ore, suddivise in moduli formativi. In alcuni casi specifici, in base al

livello di rischio dell’attivita aziendale, la durata potra essere estesa.

Contenuti
Il programma formativo prevede i seguenti argomenti fondamentali:
-« Normativa vigente in materia di salute e sicurezza sul lavoro
« Ruolo e responsabilita del Datore di Lavoro
« Organizzazione della prevenzione aziendale
« Valutazione dei rischi e redazione del DVR
« Gestione delle emergenze
« Comunicazione e formazione dei lavoratori

« Sistemi di controllo e miglioramento continuo

Modalita di frequenza

Il corso puo essere svolto in presenza oppure in modalita e-learning,

nel rispetto dei requisiti previsti dalla normativa.

Scadenza
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I Datori di Lavoro sono tenuti a completare la formazione entro 24 maggio 2027.
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Adeguarsi tempestivamente a questo obbligo formativo non solo consente
di rispettare la legge, ma contribuisce a creare un ambiente di lavoro

piut sicuro e consapevole.

Per maggiori informazioni o per iscriversi al corso, é possibile contattare

il nostro ufficio formazione.
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" FESTEGGIA IL TUO EVENTO...
IN CUCINA!

Hai mai pensato a un evento diverso dal solito?
Nella nostra scuola di cucina trasformiamo ogni festa
in un’esperienza unica, dove il divertimento incontra
il gusto. Che si tratti di bambini curiosi o adulti

appassionati, qui ogni ospite diventa protagonista!

Alla fine del corso, potrete godervi il piatto che avete
preparato con le vostre mani!
Non vediamo l'ora di farvi scoprire i sapori della

tradizione insieme ai nostri cuochi!

Per i piu piccoli
Laboratori creativi, impasti da modellare e tanto divertimento: i bambini imparano giocando, tra farina, sorrisi e

piccole grandi soddisfazioni. E alla fine.. si mangia tutti insieme cio che hanno preparato!

Per gli adulti
Un compleanno originale tra fornelli e calici: guidati dai nostri chef, potrete cimentarvi in ricette sfiziose, scoprire

nuovi sapori e condividere momenti speciali con amici e famiglia.

Perché scegliere noi?
« Un’esperienza coinvolgente e fuori dagli schemi
« Spazi accoglienti e attrezzati
« Attivita personalizzabili per ogni eta

« Zero stress: pensiamo a tutto noi!

Che tu voglia organizzare una festa intima o un evento pili grande, la nostra scuola e il luogo perfetto per celebrare..

con gusto!

Contattaci per creare insieme il tuo evento su misura.

Ti aspettiamo in cucinal

Per maggiori informazioni e iscrizioni, visita

www.ltacookingschool.it



https://www.instagram.com/ltacookingschool/
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CREATIVITA SU MISURA PER OGNI
PROGETTO UNICO

Con LT COM, ogni progetto diventa un’esperienza unica. Offriamo soluzioni complete e personalizzate per

grafica, branding, web e, soprattutto, eventi, con un approccio creativo e strategico che lascia il segno.

I nostri servizi principali
Graphic Design
Diamo forma alle tue idee con soluzioni visive su misura: biglietti da visita, materiali editoriali, packaging e

corporate image. Ogni progetto ¢ studiato per valorizzare il tuo brand, combinando estetica, funzionalita e

comunicazione efficace.

Brand Design e Corporate Design
Creiamo identita visive forti e coerenti, capaci di distinguere il tuo brand e trasmettere fiducia. Dal concept

alla realizzazione, ci assicuriamo che ogni dettaglio rifletta la tua storia e i tuoi valori.

Web Design, SEO e Hosting
Realizziamo siti moderni, funzionali e ottimizzati, accompagnati da strategie SEO e soluzioni di hosting

sicure e performanti. Il tuo sito diventa cosi una vetrina digitale efficace, che comunica professionalita e stile.

Organizzazione eventi: trasformiamo ogni occasione in un’esperienza indimenticabile
L’organizzazione di un evento non riguarda solo la logistica:
¢ creare emozioni, raccontare una storia e lasciare un ricordo indelebile.
Con LT COM, ogni fase ¢ curata con attenzione e creativita, per eventi su
misura che parlano del tuo brand partendo dalla scelta della location,

del catering, seguendo le fasi di comunicazione fino al coordinamento completo.

Consulenza personalizzata
Ogni progetto nasce dall’ascolto delle tue esigenze e dalla nostra esperienza consolidata. Dall’analisi strategica
alla realizzazione finale, LT COM segue ogni fase, assicurandoti risultati concreti, curati nei dettagli e creati

su misura per te.
Scopri le soluzioni LT COM, dalla grafica alla comunicazione, dal web agli eventi,
LT COM e il partner creativo che ti accompagna passo dopo passo,

trasformando ogni progetto in un’esperienza unica e memorabile.

Contattati per scoprire come possiamo aiutarti!
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